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Vos pratiques 
sont-elles 

exemplaires ?

Anticipez les contrôles avec
le Diagnostic hygiène & sécurité 

des aliments…



Ne travaillez pas dans la crainte 
d’un contrôle inopiné des services sanitaires : 

pour vous éviter toute mauvaise surprise, 
effectuez le Diagnostic hygiène & sécurité des aliments.

Exemples de thématiques abordées :
état des locaux (agencement, matériaux …) et des équipements 
Maîtrise du nettoyage et de la désinfection
Organisation du travail
Modalités de fabrication et de conservation des aliments 
Auto-contrôles
Traçabilité des achats et des produits fabriqués
Tenue, hygiène et formation des manipulateurs
Gestion des déchets...

Diagnostic 
hygiène & sécurité 

des aliments :
une solution d’expert 

pour gagner en sérénité !

Offre spéciale Egast

550€

Réalisé par un expert d’Alsace Qualité, ce diagnostic personnalisé d’une demi-journée 
a pour objectif d’évaluer le respect des règles d’hygiène et de sécurité des aliments dans 
votre établissement (voir encadré).

À l’issue de ce diagnostic, Alsace Qualité vous fournit :

• Un rapport détaillant vos points forts et les axes d’amélioration détectés,
• Une préconisation de plan d’actions avec les objectifs prioritaires à atteindre.

Grâce à cette prestation sur mesure, vous profitez d’une assistance complète pour :

• Etre en conformité avec la réglementation européenne,
• Améliorer les pratiques d’hygiène dans votre établissement,
• Faire évoluer votre activité grâce à un dossier d’agrément sanitaire,
• �Mettre en valeur votre fonds de commerce

Pour bénéficier du Diagnostic hygiène & sécurité des aliments 
au prix exceptionnel de 550e, 

 remplissez la fiche de demande de contact ci-jointe !



Dans le cadre de sa marque collective régionale Idée Alsace, 
Alsace Qualité vous propose de vous accompagner 
dans une démarche destinée à valoriser les atouts 
de votre établissement :

Vous privilégiez l’excellence ?
Faites valoir votre différence
avec la Certification Restauration 
Traditionnelle Régionale.

• Cuisine favorisant les produits et plats régionaux
• Service soigné
• Personnel attentif aux besoins des clients
• Menu(s) & services adaptés aux enfants

Le respect du cahier des charges de cette démarche vous permettra d’obtenir la certification 
de qualité Idée Alsace que vous pourrez mettre en valeur auprès de vos clients via : 
• Un panneau extérieur,
• Un logo à apposer sur votre carte de menu, vos documents commerciaux…

Certification Restauration Traditionnelle Régionale : 
la distinction idéale pour vous démarquer ! 
Pour en savoir plus, remplissez la fiche 
de demande de contact ci-jointe.



Je suis intéressé(e) par :

O le Diagnostic hygiène et sécurité des aliments 

O �la Certification Restauration Traditionnelle Régionale 

et je souhaite être contacté(e) à ce sujet 
par Alsace Qualité à l’issue du salon Egast.

Mes coordonnées :

Nom :............................................................................

Prénom :........................................................................

Etablissement :...............................................................

Secteur d’activité :.........................................................

Adresse : .......................................................................

.....................................................................................

Tél. :..............................................................................

e-mail :..........................................................................

Fiche à déposer dans l’urne sur le stand d’Alsace Qualité ou à envoyer à 
l’adresse suivante : Alsace Qualité, 2, rue de Rome 67300 Schiltigheim

Fiche de demande de contact



Soutenue par le Conseil Régional et les Chambres d’Agriculture 
d’Alsace, cette structure originale est reconnue pour ses 

compétences qui lui permettent de proposer des prestations 
de conseil, d’audit et d’assistance adaptées à chaque besoin : 

démarches de certification produits, systèmes qualité 
(conformité règlementaire et agrément sanitaire, 
ISO 9001, ISO 22000…), formations, hotline…

Anticipant sur les attentes des consommateurs et les mutations  
du secteur, l’association Alsace Qualité a été créée dès 1991 pour 

fédérer, accompagner et valoriser tous les acteurs engagés 
dans la qualité agroalimentaire régionale : 

producteurs, transformateurs, distributeurs, restaurateurs, 
consommateurs.

Alsace Qualité réunit également au sein du réseau Idée Alsace 
les entreprises alsaciennes engagées dans le développement durable, 
c’est-à-dire qui concilient respect de l’environnement, progrès social 

et efficacité économique.

des prestations à la carte 
au service de votre réussite

Seules de réelles garanties de qualité peuvent vous permettre 
de gagner durablement la confiance de vos clients. 

Pour ce faire, vous pouvez compter sur un partenaire expert 
en la matière : Alsace Qualité !



des prestations à la carte 
au service de votre réussite

Seules de réelles garanties de qualité peuvent vous permettre 
de gagner durablement la confiance de vos clients. 

Pour ce faire, vous pouvez compter sur un partenaire expert 
en la matière : Alsace Qualité !

2, rue de Rome 67300 Schiltigheim
Tél. 03 88 19 16 78 - Fax : 03 88 18 90 42

E-mail : contact@alsace-qualite.com

www.alsace-qualite.com
www.ideealsace.com

02
/2

01
0


	Depliant 3 volets 3
	Depliant 3 volets 4
	Depliant 3 volets 5
	Depliant 3 volets 6
	Depliant 3 volets 1
	Depliant 3 volets 2

