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Missions d’Alsace Qualité

Alsace Qualité accompagne ses adhérents dans leurs démarches de progres depuis 34 ans. Les
entreprises des secteurs agricoles et agroalimentaires bénéficient de la mise en commun de moyens
et d’expériences afin de répondre aux exigences de marché et a l'identification des besoins en
matiére de maitrise de la qualité des systéemes et des produits élaborés. En 2025, I'association compte
172 adhérents.

Dans ce cadre, Alsace Qualité remplit des missions d’intérét général pour le secteur agroalimentaire
alsacien et, a ce titre, est soutenue par les collectivités territoriales et les pouvoirs publics suivants :

v Le Conseil Régional Grand Est
v" La Chambre d’agriculture Alsace

v"  La DRAAF Grand Est

Alsace Qualité est un acteur reconnu de ce secteur d’activité comme I'atteste la confiance affichée
par ses partenaires financiers et les membres qui constituent sa gouvernance.

Alsace Qualité base son intervention sur sa proximité avec les entreprises agricoles et
agroalimentaires en Alsace, grace aux relations privilégiées qu’elle a su mettre en place au contact
des producteurs, des filieres et des industries ainsi qu’a sa connaissance fine des besoins de ses
adhérents, collectés annuellement.

Alsace Qualité a pour mission de permettre aux acteurs de ce secteur d’avoir une longueur d’avance,
en étant a l'écoute et au service des parties prenantes dans les missions régionales de
développement (Marque Alsace, Assises Régionales pour le Développement des Filieres et des
Marchés Alimentaires dans la Région Grand Est, Campus des métiers et des qualifications
agroalimentaires du Grand Est, Péle Sciences et cultures alimentaires d’Alsace,...) et nationales (Etats
généraux de l'alimentation, Plan National pour I'Alimentation,...).

Alsace Qualité confronte son expérience aux meilleures pratiques nationales et régionales dans les
domaines de la Qualité.

Ses activités historiques ont été développées autour de 3 axes structurants :

Accompagner

Il s’agit d’accompagner les entreprises agricoles et agroalimentaires dans les démarches qualité
concernant les systémes (normes ISO, IFS, BRC, HACCP, HVE, Global Gap ...) ou les produits (Cahier
des Charges Privés).

Fédérer

Cet axe fait référence a I'élaboration de cahiers des charges produits et le soutien aux entreprises
agricoles et agroalimentaires dans leur parcours jusqu’a l'obtention d’une certification et/ou la
validation d’un cahier des charges par un organisme de contrdle indépendant.

Ce savoir-faire reconnu a permis a Alsace Qualité d’étre sollicitée pour la mise au point des cahiers
des charges de produits régionaux protégés par des signes officiels de qualité et de porter le
déploiement de la marque « Savourez I'Alsace - Produit du Terroir® » vers “Savourez |'Alsace avec
I’Agriculture Locale®“ pour les produits agroalimentaires intégrant 80% de matieres premieres
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agricoles alsaciennes, en collaboration avec I'ARIA Alsace (qui porte la marque « Savourez I'Alsace® »).
Cette évolution reflete davantage les efforts engagés par les entreprises pour soutenir l'origine locale
des denrées et matieres premieres agricoles.

Valoriser

Alsace Qualité assure un volet conséquent de promotion et de communication des signes officiels de
qualité. Cette promotion se fait par une présence réguliere lors des manifestations nationales et
régionales (Salon International de I’Agriculture a Paris, Ferme en ville, Foire européenne, Féte de la
gastronomie, Finales départementales de labours ...), par l'organisation de manifestations avec les
professionnels de la restauration (y compris les éleves des lycées et centres de formation) et par des
actions pédagogiques vis-a-vis du consommateur.

LES PRINCIPALES REUSSITES EN 2025

Le développement des interventions en entreprise
La fidélité des adhérents malgré un contexte économique tendu
La progression du réseau d'échanges REAQ
Le lancement de la marque “Savourez I’Alsace avec I’Agriculture Locale”
La structuration de 'accompagnement des associations et groupements

Accompagnement de 'AVCA, association représentative du savoir-faire et de la culture locale, qui
porte chague année des projets ambitieux valorisant sa démarche qualité IGP
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Bilan 2025

Volet 1: Amélioration continue des entreprises agroalimentaires du Grand Est via des
démarches qualité, sécurité, environnement

Une enquéte est réalisée chaque année auprés de nos adhérents afin d’identifier leurs besoins en
matiére d’accompagnement sur les différentes thématiques liées a la qualité, sécurité des aliments,
environnement. Cette enquéte a recueilli 77 réponses, qui ont permis d’élaborer un programme
d’accompagnement pour 2025 reprenant les thématiques identifiées par les adhérents. Un choix de
37 thématiques a été proposé, 16 themes ont été retenus notamment pour le programme de
formation 2025.

Ce programme complet d’accompagnement des filieres, des entreprises agricoles et alimentaires
dans les démarches qualité et environnement a ainsi été déployé en 2025 en adéquation avec les
attentes des adhérents.

L’association compte désormais 172 adhérents composés de :

e 140 entreprises agroalimentaires
e 14 entreprises agricoles

e 8 associations ou groupements

e 6 distributeurs

e 4 partenaires

Les conférences débats

Les conférences constituent une occasion de rencontres et d’échanges des entreprises autour d’un
theme d’actualité ou en devenir. C’est I'opportunité unique de faire le plein d’informations sur des
themes novateurs et pointus avec les experts de chacun des domaines.

En 2025, une conférence s’est tenue simultanément en présentiel et en distanciel.

Théme : « Emballages et déchets d’emballages : quelles évolutions réglementaires a venir ?»
Intervenant : PACK EKO

Le réglement 2025/40 relatif aux emballages et déchets d’emballages, dit PPWR met en place des
mesures qui couvre l'intégralité du cycle de vie des emballages avec des objectifs de réduction de la
guantité d’emballages mis en marché, de recyclabilité, de contenu minimal de matiére recyclée et de
réemploi... Certaines mesures vont s’imbriquer dans les obligations frangaises fixées dans le cadre de
la loi AGEC.

Programme :
e Contexte global sur les emballages

e Les principales mesures de la loi AGEC et de la loi Climat et résilience

e En Europe : directive SUP, taxe plastique et réeglement PPWR

e Réduction du format, réduction du poids, recyclabilité, contenu minimal de matiere recyclée,
réemploi et harmonisation de I'étiquetage environnemental

e Les principaux objectifs de PPWR et le calendrier d’application

e Loi AGEC et PPWR : quelle articulation ?
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Nombre de participants : 40 (dont 18 a distance)

Nombre d’entreprises adhérentes participantes : 32

Les visites-conseil en entreprise

Chaque adhérent bénéficie d’'une demi-journée de visite dans le cadre de
son adhésion a Alsace Qualité. Elle constitue un moment privilégié pour

. sécurité des aliments, les difficultés rencontrées et les évolutions a
envisager. Ces visites sont prioritairement dédiées a la réflexion stratégique
de I'entreprise et a 'audit de la direction, du systeme de management de la
qualité ou de toutes autres activités de I'entreprise. Les audits sont suivis
d’un rapport comprenant les pistes d’amélioration identifiées ainsi que les
écarts correspondant aux exigences des référentiels pris en compte.

Les thémes abordés en 2025 : HACCP, les bonnes pratiques d’hygiéne en production, maitrise des
allergenes, audit direction, tracabilité, gestion de la malveillance, test d’intrusion, maftrise des corps
étrangers, plan de maitrise sanitaire, achats, R&D, ressources humaines, maintenance, agrément
sanitaire, maitrise des fraudes, contréles quantitatifs ....

Les référentiels utilisés : IFS Food, FSSC 22000, ISO 22000, BRC GSFS Food, IFS Logistique, ISO 9001

51 visites conseil en 2025

Les séquences collectives de perfectionnement - Formations

Des séquences collectives de perfectionnement ou formations ont été réalisées afin de permettre aux
participants de bénéficier de facon mutualisée des meilleurs spécialistes et effectuer un partage
d’expériences sur ces différents themes. En 2025, Alsace Qualité a organisé 15 journées de
formation, toutes en présentiel. Pour 2025, cela représente 103 participants (+5% par rapport a
2024 ; +17% en CA par rapport a 2024). Ce sont en tout 52 entreprises (+ 23 % par rapport a 2024)
différentes qui ont participé aux formations organisées par Alsace Qualité.

Les faits marquants : Plusieurs nouvelles thématiques ont pu étre abordées pour la premiére fois
chez Alsace Qualité lors de ces journées de formation: GESTION DES ALERTES, NOTIFICATIONS,
RETRAITS ET RAPPELS, DECTECTER ET MAITRISER LES CORPS ETRANGERS, OPTIMISER LA GESTION DES
DECHETS ET DES COPRODUITS, POINT ANNUEL REGLEMENTAIRE ENVIRONNEMENTAL.

e Laformation « Point annuel reglementaire qualité, sécurité des aliments » a rencontré un vif
succes. Une seconde session a du étre programmée rassemblant en tout 23 stagiaires issus
de 16 entreprises adhérentes différentes.
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Les thémes abordés en 2025 :

Intitulé Al er.1t.r eprises Nb Stagiaires
participantes

LES CONTROLES QUANTITATIFS DES 7 3
PREEMBALLES
GESTION DES ALERTES, NOTIFICATIONS, 8 11
RETRAITS ET RAPPELS
INTEGREZ L'EQUIPE HACCP DE VOTRE ENTREPRISE 6 10
PRATIQUE DE L'AUDIT INTERNE EN INDUSTRIE 9 11
AGROALIMENTAIRE
REFERENT INTERNE - GESTION DES NUISIBLES 6 7
LES BONNES PRATIQUES D'HYGIENE EN 5 6
MAINTENANCE
ANALYSE DES RISQUES ET MAITRISE DES 5 7
FOURNISSEURS
POINT ANNUEL REGLEMENTAIRE QUALITE 16 23
SECURITE DES ALIMENTS
ANIMER ET AMELIORER LA CULTURE SECURITE 5 6
DES ALIMENTS
DECTECTER ET MAITRISER LES CORPS 4 5
ETRANGERS
OPTIMISER LA GESTION DES DECHETS ET DES 3 3
COPRODUITS
POINT ANNUEL REGLEMENTAIRE 5 6
ENVIRONNEMENTAL

La certification QUALIOPI

Alsace Qualité a obtenu le renouvellement sa certification QUALIOPI pour ses actions de formation le
12 octobre 2024 pour une durée de 3 ans renouvelable.

Qualiopi »

processus certifié

= B REPUBLIQUE FRANCAISE

La certification gualité a &té délivrée a
Alsace Qualité au titre de la catégorie d'action
suivante -

ACTIONS DE FORMATION

Les procédures mises en place dans le cadre de cette certification ont été suivies et mises en ceuvre
en 2025 (gestion documentaire, suivi des indicateurs, veilles).

Ci-apres :

Actions de formation - Revue des indicateurs 2024
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e y Actions de formation
Qualite Revue des indicateurs 2024

Taux de satisfaction des stagiaires

Note de satisfaction moyenne (formations INTRA et INTER) : 3,6 / 4
Note de satisfaction formations INTER-ENTREPRISE : 3,6 [ 4
Note de satisfaction formations INTRA-ENTREPRISE : 3,6 / 4

Répartition des notes par item :

Notes moyennes par item (sur 4)
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Nombre de stagiaires

Nombre total de stagiaires : 476
Nombre de stagiaires - Formations INTER-ENTREPRISES : 98
Nombre de stagiaires - Formations INTRA-ENTREPRISES : 378

Taux d'interruption en cours de prestation

Taux d’absentéisme : 0,8 %
Taux de retrait : 0 %
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Le Réseau d’Echange des Auditeurs Qualité Internes (REAQI)

Le réseau REAQI vise a faciliter I’échange d’audits internes entre entreprises certifiées. Ces échanges
offrent la possibilité de bénéficier du regard expert et objectif d’'un auditeur externe pour évaluer
I'efficacité de son systéme, tout en favorisant un partage d’expériences enrichissant avec d’autres
entreprises certifiées sur le méme référentiel.

Le réseau est ouvert aux entreprises certifiées ISO 22000, FSSC 22000, IFS Food, BRCGS Food Safety
et 1ISO 9001, 1SO 14001, 1SO 45001, ISO 50001.

Faire partie du réseau c'est également :

- I'opportunité de visiter un site de production et découvrir ses démarches qualité lors des réunions
bilans,

- améliorer sa pratique d'audit en participant aux ateliers REAQI animés par un auditeur confirmé.

En 2024, 47 entreprises ont participé au réseau REAQI, avec 104 journées d’échanges planifiées. Le
taux de réalisation des échanges atteint 95 %.

Les principaux thémes abordés concernent la production, la Food Defense (notamment les tests
d’intrusion), le management de la qualité, les achats et la maintenance.

e Réunion bilan REAQI du programme d’échange 2025

La réunion bilan s’est tenue le 20 janvier 2025 au sein de la société Heimburger a Marlenheim (67).
16 auditeurs REAQI étaient présents, représentant 14 entreprises.

Cette rencontre conviviale a été I'occasion pour les participants de faire le bilan sur les audits réalisés
et de découvrir la société Heimburger.

e Habilitations 2025

La répartition des nouvelles habilitations 2025 au réseau REAQI :

Référentiels Auditeurs Entreprises
habilités habilitées
IFS Food 4
1ISO 22000 3 1
FSSC 22000 18 9
1ISO 9001 1
1ISO 14001 1
I1SO 45001 1
\ TOTAL \ 28 \ 10 |

En 2025, une nouvelle habilitation spécifique a été introduite pour le référentiel FSSC 22000,
représentant la majorité des habilitations du réseau REAQI cette année.

e Programme d’échanges 2025

En 2025, 46 entreprises participent au REAQI avec 107 journées d’audits planifiées.

e Atelier REAQI du 27 juin 2025

Cet atelier a été proposé en présentiel et en distanciel. Une auditrice sénior IFS, BRC, ISO 22000, FSSC
22000 a animé cette rencontre. 19 auditeurs REAQI représentant 15 entreprises ont participé a cet
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atelier (10 en présentiel et 9 a distance). Cette séance a été l'occasion pour les membres du réseau

d’aborder les themes suivants :

vk wnN R

Point sur les échanges REAQI 2025
Evolution des référentiels

Retours d’expérience sur les audits
Exercices d’audit a partir de cas d’étude

Le MAG’ d’Alsace Qualité

Grille d’audit - Partage d’expérience - Auditer les exigences KO n°4 et KO n°5 par l'audit d’'un
cahier des charges

Le « Mag’ d'Alsace Qualité » parait trimestriellement. Il reprend lactualité trimestrielle de
I'association, propose une revue de presse de I'agroalimentaire en lien avec I'Alsace et nos adhérents
et donne les références des textes réglementaires nouvellement parus.

Alsace
\ « Qualits [

I LE MAG’ D’ALSACE QUALITE
N° 88 - Janvier 2025
N

(] Alsace |.
=A N Qualité

Dans ce numéro

—
Agenda

—_—
Le calendrier des formations 2025

. Sélectionné pour vous
P T - -

©On parle de vous

Uactualité de nos adhérents vue dans la presse

oo
Réglementation
Textes réglementaires essentiels et articles de presse

Alsace

K )aiaizs I

I LE MAG’ D'ALSACE QUALITE

N° 89 - Avril 2025

roduits du Grand Est sous Signes
officiels d'Identification de la Qualité et ds ine mis en avant avec la campagne

de communication di

On parle de vous

Uactualité de nos achérents vue dans I presse

™ Alsace
h A X ualite I

I LE MAG’ D'ALSACE QUALITE
N° 90 - Juillet 2025

s

Assemblée Générale d'Alsace Qualité du 20 juin 2025
chez Wolfberger a Colmar

Dans ce numéro
—
Agenda
Le calendrier des formations 2025 E—
— Sélectionné pour vous
On parle de vous ction +
Lactualité de nos adhérents vue dans a presse.
—
Réglementation
Textes réglementaires essenties et articles de presse

N Al
— ) A5

I LE MAG’ D'ALSACE QUALITE

N° 91 - Octobre 2025

Les consommateurs ont pu découvrir et redécouvrir les produits alsaciens sous
Signes officiels d'Identification de la Qualité et de I'Origine (SIQO) sur I'espace
animé par Alsace Qualité & la Foire Européenne de Strasbourg

Dans ce numéro
— ——
Agenda Réglementation

e 2
L thématiaues de formation 2026
— —

On parle de vous Sélectionné pour vous
Vactualité de nos adhérents vue dans I presse Contaminants + Geston de feau

Parutions du « Mag d’Alsace Qualité » en 2025
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Les autres interventions en entreprise

Alsace Qualité est régulierement sollicitée pour des interventions HAZARD
ponctuelles en entreprise, qui ne sont pas incluses dans la cotisation. RIS ANALYSIS
Dans ces cas, des propositions spécifiques sont établies et facturées q
séparément. Une comptabilité analytique permet d’identifier '$'

clairement ces prestations.

Ces prestations peuvent prendre la forme d’audits internes, de @
formations ou de conseils sur diverses thématiques. CONTROL CRITICAL
Thémes abordés : Bonnes Pratiques d’Hygiene, maitrise des risques sanitaires, HACCP, pratique de
I"audit interne IFS, nouvelles exigences FSSC 22000, exigences BRCGS, audit interne de I'ensemble de
I’entreprise selon les exigences IFS Food, FSSC 22000, élaboration du plan de maitrise sanitaire ...

Les interventions aupres des producteurs agricoles et de la transformation a la ferme

Une adhésion minorée pour les structures agricoles leur permet de bénéficier des prestations de
conseil et d'accompagnement sur leurs projets qualité. Un tarif spécial de 495 € HT leur a été
proposé. 14 structures agricoles ont bénéficié de cette adhésion en 2025.

En 2025, Alsace Qualité est également intervenue aupres de 2 producteurs maraichers et d’une cave
viticole pour des accompagnements a la certification Haute Valeur Environnementale (HVE), et
aupres de 4 producteurs maraichers ou arboriculteurs (hors producteurs de I'association PFl) pour un
appui a la mise en place du référentiel Globalgap ou un accompagnement a la mise a niveau pour la
version 6, en vigueur depuis 2024. Globalgap est un référentiel de certification mondial, demandé par
les enseignes de la grande distribution. Il touche aux domaines qualité, sécurité des personnes,
sécurité alimentaire et environnement.

D’autres interventions ont concerné I'accompagnement de transformateurs a la ferme dans la mise
en place ou mise a jour de leur dossier d’agrément sanitaire.

La lettre d’information électronique

Alsace Deux e-Newsletters sont publiées tous les 15 jours:
A \Qualité Alsace Qualité News pour les adhérents Alsace Qualité
et une APCA News pour les adhérents a I’Association
pour la Promotion de la Charcuterie d’Alsace. Ces e-
Newsletters apportent les derniéres informations

ALSACE QUALITE NEWS ez essentielles dans le domaine de la qualité, sécurité
e Fimton o i S o st e e o e drdaoresest ki alimentaire, tracabilité et environnement a nos
Hygiéne - Sécurité des aliments Actu ad hére ntS.
Ty fomages ppelis pout uspiconde oy rQéE' , e 2 tees

=) 19 numéros de e-Newsletters ont été édités sur 2025

Conférence

d'Alsace Qualite.  @veC une moyenne de 15 a 20 articles par numéro.

16 septembre
14h00-17h00

Additifs

Les e-Newsletters incluent 2 veilles réglementaires : une consacrée a la qualité-sécurité des aliments
et une autre consacrée a I'environnement.

Thémes abordés : sécurité des aliments, actualités Alsace, réglementation, retrait / rappels, signes de
qualité, Bio, économie secteur agricole et agroalimentaire, consommation, environnement...
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Alsace Qualité est toujours tres sollicitée par les entreprises via les courriels ou
par téléphone pour les conseiller et les assister dans leurs démarches qualité,
sécurité des aliments et réglementation. Ce service leur permet d’obtenir
rapidement une réponse a leurs interrogations.

Le service d’Assistance Alsace Qualité

En 2025, plus de 180 demandes ont été traitées et 60 entreprises adhérentes ont eu recours a ce

service.

Les questions les plus fréquemment posées concernent les themes suivants :

Réglementation étiquetage des denrées
Allergenes

Les exigences des référentiels IFS, FSSC 22000
Contrbles métrologiques des préemballés
Alimentarité des emballages
Microbiologie

Additifs

HACCP

Métrologie

Retrait Rappel

Déforestation

AN NN N YV N N N NN

Service d’Assistance Loi Egalim

Dans le cadre de I'application de la loi Egalim une assistance d’une heure assurée par le cabinet
d’avocats FIDAL est ouverte a I'ensemble des adhérents. Au cours de I'année 2025 plusieurs
contenus ont également été envoyés aux adhérents les informant des évolutions de la loi afin de
solliciter I'assistance. Une entreprise adhérente a sollicité le service en 2025.

Développement des activités environnement

Le poste de chargé de mission environnement, vacant pendant une partie de I'année, a été réouvert

afin de
Qualité

v

v

relancer et poursuivre la démarche initiée. Victor POULIQUEN a rejoint I'équipe d’Alsace
pour une mission de 18 mois avec pour objectifs :

Informer les adhérents des évolutions réglementaires et échéances en matiere d’impact
environnemental applicables au secteur agroalimentaires (eau, énergie, emballage,
affichage...)

Identifier les besoins des industries agroalimentaires en matiére d’impact environnemental
site et produit

Effectuer un benchmark des services et accompagnement proposés en région

Identifier les programmes de financement d’accompagnement des entreprises dans les
démarches environnementales

Elaborer une proposition d’offre de services et d’accompagnement orienté impact
environnemental a destination du secteur agroalimentaire

Proposer la réalisation de Bilans Carbone

Réalisations :
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1) Prospection

La prospection de nos adhérents pour l'identification des besoins ayant démarré en 2023, l'arrivée
d’un nouveau chargé de missions a été l'occasion de faire une mise a jour. Pour cette deuxieme
vague, nous ciblons l'intérét des adhérents pour les offres que nous avons identifiées comme
prioritaires lors de la premiere vague, tout en restant a I'écoute des besoins émergents. Nous
utilisons plusieurs vecteurs de communication, échanges téléphoniques, rendez-vous sur site ou a
distance. A ce jour nous avons actualisé les besoins de plus de 40 de nos adhérents et allons
poursuivre ce travail sur 2026.

2) Bilan carbone

Le processus de formation a été initié et mené a son terme par le chargé de mission environnement.
Des échanges avec nos adhérents intéressés ont été initiés pour la planification des premiers bilans.

3) Accompagnement de projet Energie/Eau

Ces projets ont été reportés avec le départ de la précédente chargée de mission. Lors de son
remplacement, les sources de financements identifiées en 2024 n’étant plus d’actualité, nous avons
relancé une démarche de recherche, toujours en cours mais sur le point d’aboutir pour le projet eau.

4) Gestion des déchets

Développement en cours d’un outil d’évaluation de la qualité de la gestion des déchets en milieu
industriel.
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Volet 2 : Développement et maintien des groupements et filieres via des démarches

qualité

Alsace Qualité accompagne et apporte son appui et son expertise aux filieres ou aux entreprises
individuelles qui cherchent a mettre en avant la qualité de leurs produits fabriqués en Alsace :

v

v

Aide au choix du signe de qualité adapté a leur production (Indication Géographique
Protégée, Label Rouge, Appellation d’Origine Contrélée ou démarche en contréle privé)

Appui sur la formalisation des réegles de production dans un cahier des charges,
valorisation d’un savoir-faire régional

Interlocuteur de I'INAO et des filieres et entreprises pour la construction et le suivi des
dossiers

Lien avec un organisme de controle indépendant qui vérifiera le respect des exigences
définies dans le cahier des charges

Ces démarches de qualité répondent aux préoccupations suivantes :

v

La recherche par les consommateurs de produits de proximité et de qualité

Une demande croissante de la distribution qui veut davantage de garanties
essentiellement sur les aspects de sécurité alimentaire, de tracabilité et de mode de
production

La volonté des opérateurs de jouer la transparence et d’assurer leur crédibilité vis-a-vis
du marché et des consommateurs

La recherche d’une meilleure valorisation des produits par une distinction reconnue

Animation des ODG et groupements Qualité

Alsace Qualité assure I'animation des ODG (Organisme de Défense et de Gestion) et des

groupements de professionnels :

AN NN N

ODG Pates d’Alsace

AFFA - Association de la Filiere Farine d’Alsace

APCA - Association pour la Promotion de la Charcuterie d’Alsace
AVCA - Association pour la Valorisation de la Choucroute d’Alsace

PFl - Association pour I'accompagnement de 27 producteurs dans leurs démarches
qualité (GLOBALG.A.P. et Vergers écoresponsables)

Alsace Qualité assure ainsi :

v

<

La gestion administrative des associations (suivi et paiement des factures, appels de
cotisations, réalisation des bilans financiers)

L’organisation et I'animation des réunions
La défense du signe de qualité

Le suivi et la gestion du plan de contréle lié au signe ou a la démarche qualité
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v' Les audits de fonctionnement de 'ODG ou du groupement qualité par I'organisme
certificateur

v" L’appui et le suivi des projets menés par les groupements pour fédérer les différents
membres

v" L’accompagnement a 'organisation d’opérations de communication...

Mise en place de cahiers des charges produits et appui méthodologigue aux filieres

Les cahiers des charges élaborés et/ou suivis par Alsace Qualité :

<

Choucroute d’Alsace (IGP)

Pates d’Alsace (IGP)

Volailles fermiéres d’Alsace (Label Rouge et IGP)

Miel d’Alsace (IGP)

Poteries d’Alsace - Soufflenheim /Betschdorf (IG)

Poussins coquelets Rihn (Certification de Conformité Produit)
Production fruitiere intégrée d’Alsace (exploitations fruits a pépins et fruits a noyaux)
Vergers écoresponsables

Terra Vitis

Fruits et [égumes d’Alsace

GLOBALG.A.P.

Savourez I'Alsace avec I’Agriculture Locale

COULRRRRR

Procédures en cours de modification de cahiers des charges

e Pdtes d’Alsace (IGP)

En tant qu’animateur de I'Organisme de Défense et de Gestion des Pates d’Alsace, Alsace Qualité
accompagne les opérateurs dans leur travail de mise a jour du Cahier des Charges IGP.

Le dossier de demande de modification du Cahier des Charges IGP « Pates d’Alsace » a officiellement
été déposé aupres des services de I'INAO le 20 décembre 2019. Linstruction du dossier s’est
poursuivie en 2025 en relation avec les parties intéressées (ODG / INAO / Organisme de contréle).

e Volailles d’Alsace (IGP)

L'ODG Alsace Volaille a sollicité Alsace Qualité pour travailler sur la modification du cahier des charges
de I'lGP « Volailles d’Alsace » dans le cadre de I'entrée en application des dispositions de contréle
communes (DCC).

Le dossier de demande de modification du Cahier des Charges IGP « Volailles d’Alsace » a
officiellement été déposé aupres des services de I'INAO le 23 décembre 2019. Linstruction du dossier
s’est poursuivie en 2025 en relation avec les parties intéressées (ODG / INAO / Organisme de
controle). Le dossier complet a été déposé aupres de I'[NAO en décembre 2025.

e Label Rouge - Poulet blanc, poulet jaune, poulet noir, dinde et chapon
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Dans le cadre des Dispositions Communes de Controle (DCC), 'ODG est responsable de la réalisation
de la procédure de suivi de la qualité supérieure de ses labels (planification et exploitation des
résultats des profils sensoriels et tests hédoniques).

Depuis 2019, Alsace Qualité accompagne Alsace Volaille dans la mise en ceuvre de la procédure de
suivi de la qualité supérieure. Cette supervision s’est poursuivie en 2025.

Autres démarches

e Accompagnement de I’'ODG des Miels d’Alsace en 2025

Alsace Qualité accompagne I'ODG des Miels d’Alsace dans la gestion quotidienne de son
fonctionnement, notamment pour les procédures liées aux usurpations de I'Indication Géographique
Protégée. Lorsqu’un cas d’usurpation est identifié par I'ODG, Alsace Qualité prend en charge la
gestion administrative du dossier (rédaction des courriers d’avertissement ...), toujours en accord
avec I'ODG.

e Contréles internes pour I’Association des Mirabelles de Lorraine IGP

Depuis 2022, Alsace Qualité est sollicitée pour réaliser les contréles internes de I’Association des
Mirabelles de Lorraine IGP. Cette prestation a été renouvelée pour la campagne 2025.

Ces contréles portent sur la vérification du respect du cahier des charges de I'lGP Mirabelles de
Lorraine chez les opérateurs de I'ODG, selon les modalités prévues dans le Plan de Contréle. lls se
sont déroulés durant la période de récolte des mirabelles (ao(t a mi-septembre), a raison d’'une
tournée de visites tous les 15 jours.

e Appui a 'animation de I'lG « Poteries d’Alsace - Soufflenheim/Betschdorf »

UIndication Géographique « Poteries d’Alsace - Soufflenheim/Betschdorf » est homologuée depuis
2022.

En 2025, Alsace Qualité a été sollicitée pour accompagner |’association :
- dans la gestion statutaire,
- dans la procédure de reconnaissance de I'lG au niveau européen.

Volet 3 : Valorisation de produits sous signes officiels de qualité

En 2024, Alsace Qualité a souhaité, en concertation avec les ODG adhérents a la communication
collective, initier un coup de renouveau dans les actions de communication. Lobjectif : créer une
identité visuelle claire et moderne afin que le grand public puisse se I'approprier, avec notamment un
nouveau stand pour la Foire Européenne de Strasbourg, et divers supports.

Les manifestations et événements
o |eSIA 2025

Alsace Qualité a participé avec la Région Grand Est et Terroir Grand Est a la mise en place d’un espace
SIQO Grand Est dédié au coeur du stand régional lors du SIA 2025. Différents animateurs ou acteurs
d’ODG du Grand-Est se sont relayés pendant la durée du salon afin de présenter les produits sous
signe officiel aux passants via des dégustations, des échanges de discussions et dons de goodies
(carnets, totebags et tabliers).
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e Foire de Chdlons le 3 septembre

Alsace Qualité a représenté, comme chaque année, les filieres alsaciennes
sous signe officiel de qualité a la journée sur les SIQO organisée par I'INAO
sur la foire de Chalons en septembre.

e Foire Européenne de Strasbourg du 6 au 15 septembre

Pour cette édition 2025, nous avons a nouveau dressé notre stand afin de faire découvrir ou
redécouvrir 'univers des Signes d’ldentification de Qualité et d’Origine (SIQO) ainsi que les produits
alsaciens labellisés, a travers un espace a la fois ludique, pédagogique et interactif.

Ce format a rencontré un véritable succés grace a l'intervention de notre animateur, Guillaume
Rhoden, qui, depuis plusieurs années, s’est approprié nos thématiques pour les transmettre au
public. En s’appuyant sur le storytelling, il a su capter lI'attention des visiteurs : certains se sont
installés a notre table, d’autres ont pris le temps d’observer la carte des SIQO alsaciens ou encore de
désigner les célebres Pates d’Alsace.

Cette année, Valfleuri et Pates Grand-Meére ont été de véritables ambassadeurs, en offrant des lots de
sachets de pates distribués aux visiteurs. Les coloriages illustrant les SIQO alsaciens, trés appréciés
des petits comme des grands, ont également contribué a I'attractivité du stand.

Apres ces dix jours, un constat ressort de nos échanges avec le public : si les labels sont connus de
maniére inégale, le Bio et le Label Rouge restent les plus identifiés et compris. L'IGP, quant a elle, est
souvent spontanément associée a une production locale. Par ailleurs, ces discussions ont confirmé
I'attachement fort des consommateurs aux produits locaux, parfois au-dela méme des labels.
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Forts de ce retour d’expérience, nous espérons renouveler notre présence lors de la prochaine
édition de la Foire Européenne, sous un format encore enrichi, afin de sensibiliser et d’attirer toujours
plus de visiteurs.

Volet 4 : Valorisation des produits alsaciens sous démarche « Savourez 'Alsace — Produit
du Terroir » vers “Savourez 'Alsace avec I'Agriculture Locale”

La démarche, les adhérents et les produits

Pour donner suite a I'injonction du service des fraudes, le 23 juillet 2025, la marque alimentaire
Savourez l'Alsace avec I'Agriculture Locale® est officiellement publiée par I'INPI. Elle succéde a
Savourez |'Alsace - Produit du Terroir® et reflete plus que jamais I'engagement des entreprises
alsaciennes en faveur de l'approvisionnement local. Son utilisation est rendue possible grace a
I'accord de I’Agence de Développement d’Alsace (ADIRA), détentrice de la marque territoriale Alsace,
et de [|'Association Régionale des entreprises alimentaires du territoire Alsace (ARIA Alsace),
propriétaire de la marque alimentaire Savourez I'Alsace®

La marque sapplique aux produits agricoles bruts et aux produits transformés, élaborés et

conditionnés en Alsace avec au minimum 80 % de matiéres premiéres alsaciennes. Le respect de ces
exigences est controlé par un organisme indépendant.
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Le nouveau logo commencera a apparaitre en distribution et cohabitera avec I'ancien jusqu’a fin
2026. Un événement officiel de lancement réunissant usagers, presse et élus a été organisé le 21
novembre 2025.

Ce changement de nom s’accompagne d’un plan de communication destiné a faire connaitre et
comprendre la nouvelle identité, afin de renforcer la notoriété de cette marque qui existe déja depuis
10 ans.

En 2025, 38 entreprises, 6 filieres et plus de 1000 références forment le réseau « Savourez I'Alsace
avec I'Agriculture Locale® ». Les références accréditées constituent majoritairement « le coeur de
I'assiette » pour le consommateur et sont issues de toutes les filieres de production agricole de
I'Alsace. Il y a des produits de base comme les fruits et [égumes, la viande, les ceufs, le pain mais aussi
des produits différenciés comme le foie gras, la charcuterie, les fromages, des boissons. Les produits
de la marque sont, de ce fait, accessibles a tout un chacun, quel que soit son pouvoir d’achat.

En 2025, 2 nouveaux adhérents sont entrés dans la démarche avec 51 références « produit ». Des
entreprises déja adhérentes ont également étoffé leur gamme, ajoutant 42 références
supplémentaires.

A I'image de ses adhérents, la marque est avant tout un « étendard » de son attachement a I'Alsace et
au monde agricole et ce, quelle que soit |a taille de I'entreprise. Alsace Qualité tient, par le systeme
d’adhésion mis en place, a rendre accessible la démarche a toute entreprise.

La communication autour de la démarche et de la marque « Savourez l'Alsace avec
I’Agriculture Locale »

LAssociation de Promotion et de Développement des Marques Alimentaires Alsaciennes (APDMAA)
créée en novembre 2021 par I'ARIA Alsace et Alsace Qualité a pour mission de faire la promotion des
deux marques Savourez I'Alsace et Savourez I'Alsace avec I'’Agriculture Locale et d’organiser des
opérations commerciales dans tous les circuits de distribution.

Alsace Qualité garde les actions de pilotage du comité d’accréditation, de coordination des audits de
contréle, et de mise en avant spécifique de la marque, seul signe garantissant l'origine locale de la
matiere premiére agricole

[Savourez |

@)

l'Alsace

Produit
du Terroir

Savourez

['Alsace

AVEC
L'AGRICULTURE

LOCALE
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Les partenariats 2025

Alsace Qualité, en tant qu’acteur régional de la qualité dans les secteurs agricoles et agroalimentaires,
est en lien de diverses maniéres avec les structures suivantes :

e Région Grand Est et Collectivité européenne d’Alsace :

Collectivités en charge de la restauration des lycées et colléges, de la valorisation des produits locaux
et régionaux, du développement des filieres locales et de qualité.

e Chambre d’agriculture Alsace

Alsace Qualité entretient des liens étroits avec la Chambre d’agriculture Alsace depuis sa création.
Elle participe notamment a des projets tels que ceux concernant les Circuits courts, la création ou
dynamisation de filieres en fonction des besoins des entreprises et des restaurateurs qui veulent
intégrer de la matiere premiere locale dans leurs produits transformés et elle porte la démarche
« Savourez |'Alsace avec I’Agriculture Locale® » pour la profession agricole. Cette derniére souhaite
s’engager davantage dans le développement de la marque et mieux structurer I'approvisionnement
en produits locaux des entreprises.

e Alsace Destination Tourisme (ADT)

Alsace Destination Tourisme et Alsace Qualité sont partenaires lors d’évenements gastronomiques,
notamment sur le Trophée Jean-Marc Kieny, Explorations gourmandes en Alsace... LADT est aussi
membre associé au comité de pilotage de la marque « Savourez |'Alsace - Produit du Terroir® ».

e ADIRA
Depuis la mise en place de la démarche « Savourez I'Alsace - avec I'Agriculture Locale® », Alsace
Qualité est en relation réguliére avec I’Adira pour l'organisation d’évenements en lien avec la marque
Alsace, notamment les salons professionnels.

e ARIA Alsace

Un partenariat étroit est établi sur les marques « Savourez I'Alsace® » et « Savourez I'Alsace - avec
I’Agriculture Locale® », avec organisation d’opérations communes en GMS par exemple.

o Aérial
Alsace Qualité participe au comité de direction d’Aérial.

e Campus des Métiers et des qualifications agroalimentaires Grand Est

Ce Campus, lancé le 22 septembre 2017 a Colmar regroupe un réseau d’acteurs de la formation
professionnelle initiale et continue, sous statut scolaire ou en apprentissage, du CAP au Post
Doctorat. Il est porté par la Région Grand Est, le Rectorat de Strasbourg, la DRAAF mais aussi
I’'Université de Haute Alsace, tout en s’appuyant sur des entités professionnelles comme Alsace
Qualité, Aérial, ARIA Alsace et sur des industriels du secteur. Lobjectif est de répondre au niveau des
formations initiales ou continues aux besoins des entreprises agroalimentaires de la région et de
donner une bonne image des métiers de l'agroalimentaire. Alsace Qualité fait partie du Conseil de
perfectionnement de ce Campus.
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e Fédération des Chefs d’Alsace, Etoiles d’Alsace et UMIH 67

Des travaux et réflexions sont engagés dans le but de faciliter I'introduction de la matiére premiére
locale dans les menus des restaurants. Pour cela certaines filieres sont a développer ou a structurer.
Ce travail s’effectue en partenariat avec la majorité des associations de chefs cuisiniers en Alsace et
la Chambre d’Agriculture Alsace.

e INAO - Institut National de I’Origine et de la Qualité

Un partenariat fort existe entre I'INAO et Alsace Qualité pour le suivi des démarches officielles de
signes de la qualité et de l'origine.

Alsace Qualité a une mission importante de relais auprés des professionnels porteurs de projets de
signes de qualité. Laccompagnement d’Alsace Qualité dans la rédaction des cahiers des charges est
également essentiel.

Une complémentarité des 2 structures a été établie et garantit I'efficacité du travail a mener en
amont de l'instruction officielle de ces dossiers. La collaboration avec I'INAO s’exprime de la fagon
suivante :

v" Travail au quotidien sur les cahiers des charges des dossiers en cours et appui a la
construction des nouveaux dossiers

v Suivi de la défense des signes existants en cas d’usurpation signalée par 'ODG

<

Réunions tripartites (avec ODG et Organisme de Controle)

v" Journées techniques avec Alsace Qualité (points annuels ou bisannuels sur tous les
dossiers)

v Journées terrain a thématique

e Autres IRQUAs (Instituts Régionaux de la Qualité Alimentaire)

Malgré la réorganisation territoriale qui a changé quelque peu la structuration de certains IRQUAs en
France, Alsace Qualité poursuit les échanges menés depuis des années afin de comparer les
différentes pratiques et de partager les expériences.

En 2025, le réseau a notamment échangé sur les enjeux du projet de I'affichage environnemental sur
les produits sous SIQO.

e Certipaq

Cet organisme de controle indépendant a toujours été fortement lié a Alsace Qualité. Ce sont eux qui
organisent tous les audits pour les ODG et groupements dont s’occupe Alsace Qualité. Ce sont
également eux qui ont été mandatés par Alsace Qualité pour effectuer les controles dans le cadre de
la démarche « Savourez I'Alsace — avec I'Agriculture Locale® ».

e APRIVIS et FICT

Alsace Qualité représente les entreprises régionales de I’APCA (Association pour la Promotion de la
Charcuterie d’Alsace) aux réunions de I'APRIVIS (Association pour la Promotion de la Recherche et
I'Innovation dans la transformation des Viandes et Salaisons) et transmet a I'APCA les informations
recues de la FICT (Fédération francaise des Industriels de la Charcuterie, Traiteur et transformateurs
de viandes).
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LAPRIVIS a pour but de promouvoir et développer la recherche des professionnels de la
transformation des viandes et des salaisons. Créée en 2005, elle méne notamment différents projets
de recherche sur les axes: risques sanitaires, nutrition et santé, loyauté des produits, risques

émergents.

e FedellS

Alsace Qualité a intégré la fédération francaise représentant les producteurs de produits Label Rouge
— IGP et STG afin de participer a la promotion des produits sous SIQO aupres des établissements de la

restauration collective.

Annexes

Annexe 1 : Composition du conseil d’administration au 31 décembre 2025

Organisme

College 1: Organisations professionnelles agricoles

Représentant

ALSACE VOLAILLE

SCHAEFFER Jean-Michel

BIO EN GRAND EST

NUSSBAUMER Jeremy

CHAMBRE D'AGRICULTURE D’ALSACE

NONNENMACHER Audrey

CHAMBRE D'AGRICULTURE D’ALSACE

MEINHART-UMBDENSTOCK Peggy

CHAMBRE D'AGRICULTURE D’ALSACE

BAUER Fabien

ALLIANCE ALSACE CAVE DE TRAENHEIM

ANSTOTZ Luc

F.D.S.E.A. 67 RICHARD Sébastien
F.D.S.E.A. 68 MEYER Patrick
IFLA BARTH Pierre

J.A. 67 JOST Quentin

J.A. 68 PFLIEGER Jérémy

SYNDICAT DES PRODUCTEURS DE CHOUX A CHOUCROUTE

BUCHMANN Philippe

College 2 : Entreprises agroalimentaires

Représentant

BRETZEL BURGARD

WELSCH Marie

CAVE DE BESTHEIM

PANETTA Agostino

CHARCUTERIE DE LA VALLEE DE LA BRUCHE

GOLDSTEIN Audrey

CHARCUTERIE PIERRE SCHMIDT

CAHEN Laurence

COMPTOIR AGRICOLE

ANCEAUX Régis

CRISTAL UNION

SZOKOLA Ervin

HEIMBURGER PATES GRAND’MERE

ANDLAUER Joel

KLEIN WANNER

SIMON Raoul

WOLFBERGER

SLIMANI Rabah

College 3 : Consommateurs, restaurateurs, distributeurs

Représentant

AUCHAN

HOFFMANN Eric

CHAMBRE DE CONSOMMATION D’ALSACE

VELINOT Christiane

CHEFS D'ALSACE

BOUHASSOUN Roger

CARREFOUR FUGIER Jean Pierre

ETOILES D‘ALSACE FERBER Catherine
INTERMARCHE CARREZ Benoit

College 4 : Membres associés et experts Représentant

APCA - Association pour le Promotion de la Charcuterie d’Alsace

CAHEN Laurence

ARIA

MULLER Sébastien

Rapport d’activité 2025

Page 22/25



AVCA - Association pour la Valorisation de la Choucroute d’Alsace

RIEFFEL Thibert

ODG Pates d’Alsace

LEIB Lionel

ASSOCIATION PFI

MUCKENSTURM André

REGION GRAND EST

BASTIAN Patrick

REGION GRAND EST

BLONDEL Anne-Sophie

REGION GRAND EST

ROBERT Pauline

REGION GRAND EST

WENDLINGER Laurent

TERRA VITIS ALSACE HUBER Sébastien

CABINET ML + LAURENT Matthieu

Expert FOLZ Patrick

Expert RICHERT Jean

Annexe 2 : Liste des adhérents 2025

1. A.VOGEL PRODUCTION 34. CARREFOUR MUNDOLSHEIM
2. AAPF (Agence Alsacienne Pates Fraiches) 35. CAVE DE BEBLENHEIM
3. ABBAYE D’OELENBERG SAS 36. CAVE DE BESTHEIM
4. ABTEY 37. CAVE DE CLEEBOURG
> ACTIDIET 38. CAVE DE RIBEAUVILLE
6. ADAPEI PAPILLONS BLANCS D'ALSACE 29 CERELIA HOERDT
7. ALELOR-RAIFALSA 40, CERTIPAQ
8. ALLIANCE ALSACE — CAVE DE TURCKHEIM 41 CRCC . SCHAAL CHOCOLATIER
9. ALSACE BISCUITS TRADITION 42 CHARCUTERIE DE LA THUR

10. ALSACE FRUITS 43. CHARCUTERIE DE LA VALLE DE LA BRUCHE
11. ALSACE LAIT 44. CHARCUTERIE DU VAL D’ARGENT

12. ALSACE VOLAILLE 45. CHARCUTERIE MULLER SA

13. ALSAVEUR 46. CHARCUTERIE PIERRE SCHMIDT

14. ARGRU 47. CHOCOLATERIE DANIEL STOFFEL

15. ARMBRUSTER GRANDES CULTURES 48. CHOUCROUTE DU RHIN ROGER KARST
16. ASSOCIATION DES PRODUCTEURS DE FOIE GRAS D’ALSACE
17. ASSOCIATION MIRABELLES DE LORRAINE 49. CHOUCROUTERIE R. WEBER ET FILS

18, ASSOCIATION PFI ALSACE 50. CHOUCROUTERIE MEYER WAGNER

19. ASSOCIATION PROMOTION ASPERGE D'ALSACE > CHOUCROUTERIE RIEFFEL
20. AUCHAN HAUTEPIERRE 52. COLMON
51 AUCHAN ILLKIRCH 53. COMPTOIR AGRICOLE DE HOCHFELDEN
22. AUCHAN SCHWEIGHOUSE 54. CONFISERIE ADAM
23. AUX DELICES DU PALAIS 55. CONFISERIE ROHAN
24. BIO SPRINGER 56. COOPERATIVE AGRICOLE DE CEREALES
25. BOEHLI SARL 57. CPK PRODUCTION STRASBOURG (Carambar & Co)
26. BON'APP’ 58. CRISTAL UNION
27. BRASSERIE KRONENBOURG SUPPLY COMPANY 59. CSM FRANCE
28. BRASSERIE LICORNE 60. DISTILLERIE ARTISANALE JOS NUSBAUMER
29. BRASSERIE METEOR 61. DISTILLERIE ARTISANLE HEPP
30. BRETZEL BURGARD 62. DISTILLERIE KLEIN WANNER
31. BRETZEL MORICETTES MFP POULAILLON 63. DUBOR FRANCE
32. CAFE SATI 64. E.LECLERC ERSTEIN - SODECCO SAS
33. CAFES RECK 65. EARL AU PRE DE L’'OIE
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66. EARL AUX SOURCES DE HEIMBACH

67. EARL CHRISTEN

68. EARL EHRHART CHRISTIAN

69. EARL L'HIPPODROME GEISSLER

70. EARL METZGER ARNAUD

71. EARL RIHN ELEVAGE AVICOLE

72. ELSASS VIANDE

73. ERHARD PATISSIER GLACIER

74. ESCAL ESCARGOT D'ALSACE

75. ETABLISSEMENTS GEYER FRERES

76. ETOILES D'ALSACE

77. ETS MEYER

78. ETS WALTER

79. FABIOPAIN

80. FEDERATION DES CHEFS D'ALSACE

81. FERME BURGER

82. FERME DU HAUT VILLAGE

83. FERME SCHMITT

84. FEYEL & ARTZNER

85. FILIERE FARINE D’ALSACE (AFFA)

86. FLAMM TOP (ancnt Maitre Pierre)

87. FM France SAS

88. FORTWENGER

89. FRAISAL

90. FRAISIFEL

91. FRIEDRICH SURGELES

92. FROMI - ALLEMAGNE

93. FUCHS INDUSTRIE FRANCE

94. G2 GOURMET

95. GIDA

96. GMS ALIMENTAIRE

97. GRAI PACK

98. GRANDES SOURCES WATTWILLER

99. HEIMBURGER SAS

100.HEINEKEN ENTREPRISE

101.HERBAPAC

102.HERBRICH LOGISTIQUE

103. HOLDING ROTHGERBER

104. HORVAT

105. IDHEA

106. IFLA - INTERPROFESSION FRUITS ET LEGUMES
D'ALSACE

107. ILLER ALSACIENNE DE DISTRIBUTION (SAS)

108. ITM ALIMENTAIRE INTERNATIONAL (INTERMARCHE

OBERHAUSBERGEN)
109. JFA - LES JUS DE FRUITS D'ALSACE
110. JUNGBUNZLAUER S.A.
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111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.

128.

129.

KIEHL SAS

KIRN PRODUCTION

KRAUFFEL GUY EARL

KRETZSCHMAR (SCEA)

L’ATELIER H

LA MANUFACTURE

LABO 3A

LABORATOIRE SVM

LA SOURCE CELTIC

LES CONFITURES DU CLIMONTS SARL

LES JARDINS DU RIED

LES MARAICHERS REUNIS DE SELESTAT

LES PRODUCTEURS ALSACIENS ET LORRAINS
LESAFFRE CULINARY

LLD & CIE — LE LABO DUMOULIN

MAISON ALSACIENNE DE BISCUITERIE-ATELIER SAS
MARS PETCARE FOOD FRANCE SAS (SITE

ERNOLSHEIM)

MARS WRIGLEY CONFECTIONERY FRANCE SAS

(SITES HAGUENAU ET STEINBOURG)

MARS WRIGLEY FRANCE SNC BIESHEIM (SITE

BIESHEIM)

130.MAURER TEMPE SAS

131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.

MELFOR SAS

MINOTERIE BURGGRAF ET BECKER
MONDIAL UBERTI'S

MOULIN MECKERT-DIEMER
NACTIS FLAVOURS

NICLAUS

ODG MIELS D'ALSACE

PAUL HEUMANN SA

PCB CREATION

PIERRE HERME FRANCE
PRESTOMATIC

PRIMEURS D'ALSACE

PRODUITS DE LA CIGOGNE

RHM - RIEFFEL MULLER HINDERMEYER
RICHART SAS

ROLDI

SARL ANGSTHELM ET FILS

SARL RIEHL CHARLES

SAS ADAM

SAUTTER POM’OR

SCHNEIDER FOOD

SCHWEITZER

SENGELE MARTIN PRODUITS LAITIERS
SIAS ALSACE

SOJINAL
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156. SOLINA STRASBOURG

157. SOTOCO

158. SOURCES CAROLA

159. SOURCES DE SOULTZMATT

160. STEF LOGISTIQUE ALSACE

161. STOEFFLER

162. TEREOS STARCH & SWEETENERS EUROP

163. TFT SPECIALITES

164. TRADING POINT ELITEPHARM LABORATOIRES
165. TRANSPORTS FUCHS
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166.
167.
168.
169.
170.
171.
172.

UNION DE TALENTS D’ALSACE

VAL OEUF

VALFLEURI SA PATES ALIMENTAIRES
VINS BIECHER

VINS D’ALSACE J. HAULLER & FILS
VINS EHRHART

WOLFBERGER
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